B SQF

21
Compromisso
da alta
diregdo

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9

Elementos do sistema - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1

2.11 Politica de seguranca de alimentos
(obrigatério)

2.1.2 Responsabilidade da alta diregdo
(obrigatério)

2.1.3 Andlise critica pela alta diregéo
(obrigatério)

2.1.4 Gestdo de reclamagcées (obrigatério)

2.1.5 Planejamento da gestdo de crises

21
Compromisso
da alta
diregdo

EdigGo 9

2.1.1 Responsabilidade da alta direcdo
(obrigatério)

2.1.2 Andlise critica pela alta dire¢cdo
(obrigatério)

2.1.3 Gestdo de reclamagées (obrigatério)

Resumo das alte

« Adicionad

«  Removido

ragoes:

+ Foi esclarecida a intengcdo do requisito.

o requisito para substituir o profissional SQF.

o requisito de melhoria continua.

+ Adicdo da cultura de seguranga de alimentos (2.1.11 e 2.1.1.2).

+ Requisitos combinados, consolidados e remog¢do da duplicagdo de requisitos.

+ Foi adicionado o requisito de que a unidade tenha pessoal e esteja organizada para atender aos objetivos de seguranga
de alimentos.

* Planejomento de Gestdo de Crises movido para 2.6.3 Recalls e Recolhimentos.

2.2 Controle de
documentos
e registros

2.2.1 Sistema de gestdo da seguranga de
alimentos

2.2.2 Controle de documentos (obrigatério)

2.2.3 Registros (obrigatério)

2.2 Controle de
documentos
e registros

2.2.1 Sistema de gestdo da seguranga de
alimentos (obrigatério)

2.2.2 Controle de documentos (obrigatério)

2.2.3 Registros (obrigatério)

Resumo das alte

racoes:

« Adicionado requisito para que os periodos de reten¢cdo considerem o prazo de validade do produto.
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S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9
Q Elementos do sistema - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1 Edi¢do 9

2.3 Especificag@o e | 2.3.1 Desenvolvimento e realizagdo de 2.3 2.3.1 Formulagdo e realizagdo do produto
desenvolvimento produtos Especificagoes,
de produtos formulagoes,

realizagdo e

aprovagdo de

2.3.3 Prestadores de servigos fornecedor 2.3.3 Fabricantes contratados

terceirizados

2.3.2 Especificacées (matérias-primas,
embalagens, produtos acabados e
servigos?

2.3.2 Matérias-primas e materiais de
embalagem

2.3.4 Programa de aprovacdo de
2.3.4 Fabricantes contratados fornecedores (obrigatério)

2.3.5 Especificagdes do produto
acabado

Resumo das alteragodes:

+ Adicionados detalhes sobre formulagdes de produtos, que agora incluem o desenvolvimento por pessoas autorizadas e
revis@o quando houver mudangas nos materiais, ingredientes ou equipamentos.

+ Adig¢do do fluxo do processo a 2.3.1.5.
« Todas as especificagdes resumidas em 2.3.2 e incluem prestadores de servigos.

+ Adicionado: fornecedores devem notificar a unidade sobre mudangas na composi¢cdo do produto que poderiaom
impactar a formulagdo do produto.

+ Os rétulos dos produtos acabados devem ser precisos, cumprir com a legislagdo relevante e aprovados por pessoal
qualificado da empresa.

+ 23.2.4 foi dividido para que a validagdo esteja retida em 2.3.2.4 e a verificagdo em 2.3.4.3.
« Os co-fabricantes incluem distribuidores de alto e baixo risco e distribuidores terceirizados.

«+ Fornecedor aprovado movido para 2.3.4 (anteriormente estava em 2.4.4).
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B SQF

2.4 Sistemas de
seguranga
de alimentos

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9
Elementos do sistema - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1 Edi¢éo 9

2.4.] Legislagao de alimentos (obrigatério)

2.4.2 Boas praticas de fabricagdo
(obrigatério)

2.4.3 Plano de seguranga de alimentos
(obrigatéric%

2.4.4 Programa de aprovacgdo de
fornecedores (obrigatério)

2.4.5 Produto ou equipamento ndo
conforme

2.4.6 Retrabalho do produto
2.4.7 Liberagd@o do produto

2.4.8 Monitoramento ambiental

2.4 Sistemas de
seguranga de
alimentos

2.4.1 Legislacéo de alimentos (obrigatério)

2.4.2 Boas praticas de fabricagdo
(obrigatério)

2.4.3 Plano de segurancga de alimentos
(obrigatérig)

2.4.4 Amostragem, inspecdo e andlise de
produtos

2.4.5 Produtos e materiais ndo conformes
2.4.6 Retrabalho do produto
2.4.7 Liberacdo de produtos (obrigatério)

2.4.8 Monitoramento ambiental

Resumo das alteragdes:

* Equipamento ndo conforme movido para 11.1.7.9

+ A amostragem do produto agora esté em 2.4.4 (anteriormente 2.5.4).

« Testes e andlises agora incluem referéncia a laboratérios internos e externos (laboratério interno, anteriormente em 11.8.1).
Teste de proficiéncia incluido em 2.4.4.2 (anteriormente estava em 2.5.4.2).

« Aliberacéo do produto inclui um procedimento para confirmar que os rétulos do produto estejam em conformidade com
a legislagdo de alimentos aplicavel

+ Procedimento de liberag¢do positiva do produto na se¢do 2.4.7.3.
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B SQF

2.5 Verificag@o do
Sistema SQF

Edigdo 8.1
2.5.1 Validagéo e eficacia (obrigatério)

2.5.2 Atividades de verificagdo
(obrigatério)

2.5.3 Agdes corretiva e preventiva
(obrigatério)

2.5.4 Amostragem, inspecdo e andlise de
produtos

2.5.5 Auditorias internas e inspecgdes
(obrigatério)

2.5 Verificag@o do
Sistema SQF

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9
Elementos do sistema - Principais alteracdes

Edicéio 9
2.5.1 Validagéo e eficacia (obrigatério)

2.5.2 Atividades de verificagdo
(obrigatério)

2.5.3 Acdo corretiva e preventiva
(obrigatério)

2.5.4 Auditorias internas e inspecgdes
(obrigatério)

Resumo das alteragdes:

+ Adicionada informacdo sobre onde podem ocorrer desvios dos requisitos de seguranca de alimentos.

2.6 Identificagdo,

recolhimento e
recall do
produto

rastreabilidade,

2.6.1 Identificagc@o de produtos
(obrigatério)

2.6.2 Rastreabilidade de produtos
(obrigatério)

2.6.3 Recolhimento e recall de produtos
(obrigatério)

2.6
Rastreabilidade
de produtos e
gestdo de
crises

2.6.1 Identificagéo de produtos
(obrigatério)

2.6.2 Rastreabilidade de produtos
(obrigatério)

2.6.3 Recolhimento e recall de produtos
(obrigatério)

2.6.4 Planejamento da gestdo de crises

Resumo das alteragdes:

« Adicionado Planejamento de Gestdo de Crises a 2.6.4 (anteriormente estava em 2.1.5).

+ Enfatizou os requisitos de rotulagem e verificagdes durante as operagdes, para garantir que o produto correto esteja na
embalagem correta e com o rétulo correto.

« Astrocas de produtos devem ser inspecionadas e aprovadas por uma pessoa autorizada.
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%%SQF

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9
Elementos do sistema - Principais alteracdes

Devem ser implementados procedimentos para garantir que o uso de rétulos seja reconciliado e quaisquer
inconsisténcias investigadas e resolvidas.

« Adicionados requisitos para testar o sistema de recall e incluir produtos de diversos turnos, e para materiais em uma
gama de produtos e clientes.

2.7 Defesa dos
alimentos e
fraude em
alimentos

2.7.1 Plano de defesa dos alimentos
(obrigatério)

2.7.2 Fraude em alimentos

2.7 Defesa dos
alimentos e
fraude em
alimentos

2.7.1 Plano de defesa dos alimentos
(obrigatério)

2.7.2 Fraude em alimentos (obrigatério)

Resumo das alteragdes:

« Consolidado para incluir toda a defesa dos alimentos e fraude em alimentos (do fornecedor aprovado)
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S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢gdo 9
Q Elementos do sistema - Principais alteracdes

Edigéo 8.1 Edigdo 9
2.8 Gestdo de 2.8.1 Gestdo de alergénicos e fabricagdo 2.8 Gestdo de 2.8.1 Gestéo de alergénicos (obrigatério)
alergénicos de alimentos (obrigatério) alergénicos

2.8.2 Gestdo de alergénicos para
fobrlcogoo de alimentos para
animais de estimagao (obrigatério)

2.8.3 Gestdo de alergénicos para
fabricantes de ragées animais

Resumo das alteragodes:
« Removida de gestdo de alergénicos o requisito de incluir nos rétulos a presenga de glaten, quando aplicavel.

« Adicionados requisitos adicionais relacionados @ aprovagdo, uso, verificacdo e reconciliagdes de rétulos.

2.9 Treinamento | 2.9.1 Requisitos de treinamento 2.9 Treinamento | 2.9.1 Requisitos de treinamento
2.9.2 Programa de treinamento 2.9.2 Programa de treinamento (obrigatério)
(obrigatério)

2.9.3 Instrucdes
2.9.4 Requisitos de treinamento APPCC
2.9.6 Treinamento de atualizagdo

2.9.7 Registro de habilidades de
treinamento

Resumo das alteragdes:
+ Treinamento consolidado em duas sec¢des - 2.9.1 Requisitos de treinamento e 2.9.2 Programa de treinamento.
« Adicionados requisitos de treinamento para as seguintes tarefas:
« Ensaio usado em outros cédigos
+ Monitoramento ambiental para o pessoal relevante;

+ Gestdo de alergénicos, defesa dos alimentos e fraude em alimentos para todo o pessoal relevante.
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2 S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Q Modulo 11 - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1 Edi¢Go 9

11.1 Localizagdo e (1111 Localizagdo e aprovagdo das 11.1 Localizagdo e  [11.1.1 Localizag@o e aprovagdo das
construcdo da |dependéncias dependéncias |dependéncias
unidade da unidade

11.1.2 Materiais de construgdo
11.1.3 lluminagdo e lumindrias
11.1.4 Area de inspecéo/controle de qualidade

11.1.6 Protecdo contra poeirq, insetos e
pragas

11.1.6 Ventilagdo
11.1.7 Equipamentos e utensilios

11.1.8 Areas externas e vias de acesso

Resumo das alteragoes:

« 111 Localizagdo e dependéncias da unidade agora abrange 11.1.2 Materiais de construgdo; 11.1.3 lluminagdo e lumindrias;
11.1.4 Inspecdo/area de controle de qualidade; 11.1.5 Protegdo contra poeira, insetos e animais daninhos; 11.1.6 Ventilagdo;
11.1.7 Equipamentos e utensilios; e 11.1.8 Areas externas e vias de acesso.

* Foi adicionado um requisito para ventilagéo e pressdo positiva do ar.

+ Salas de armazenamento de equipamentos movidas para armazenamento (11.6).

+ 111.7.9 inclui equipamento ndo conforme (anteriormente em 2.4.5).

Comparagdo do Cédigo SQF Codigo de Seguranga dos Alimentos: Fabricagédo de alimentos 22 de outubro de 2020 7



2 S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Q Modulo 11 - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1 Edi¢éo 9

11.2 Constru¢d@o das [11.2.1 Materiais e superficies 11.2 Operagdo da 11.2.1 Reparos e manutengdo
dependéncias e 119.2 pi g it unidade 9.2 I iros d
equipamentos .2.2 Pisos, drenos e sifées 2.2 Pessoal interno e terceiros de

manutengdo

11.2.3 Paredes, divisérias, portas e
tetos. 11.2.3 Calibragdo

11.2.4 Escadas, passarelas e 11.2.4 Prevencdo de pragas

plataformas . o

11.2.5 Limpeza e sanitizagdo

11.2.5 lluminag¢do e lumindrias

11.2.6 Area de inspecgéo/controle de
qualidade

11.2.7 Protegdo contra poeirq, insetos e
pragas

11.2.8 Ventilagdo

11.2.9 Equipamentos, utensilios e
roupas de protegdo

11.2.10 Manutenc¢do das dependéncias
e equipamentos

11.2.11 Calibragéo
11.2.12 Prevengdo de pragas

11.2.13 Limpeza e sanitizagdo

Resumo das alteragdes:

« 1.2 Operagdes da unidade. Inclui 11.2.1 Reparos e manutenc¢do; 11.2.2 Pessoal interno e terceiros de manuteng¢do; 11.2.3
Calibragao; 11.2.4 Prevengdo de pragas; e 11.2.5 Limpeza e sanitizagdo.

+ 11.2.2 Pessoal interno e terceiros de manutengdo foi separado do que era 1.2 Manutengdo das dependéncias e
equipamentos.
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2 S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Q Modulo 11 - Principais alteracdes

Prevencdo de pragas reestruturada e esclarecida.

As pias de lavagem de mdos foram trocadas para lavatérios.
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2 S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Q Modulo 11 - Principais alteracdes

11.3 Higiene e bem-
estar do
pessoal

Edi¢do 8.1
11.3.1 Pessoal
11.3.2 Lavagem das mdos
11.3.3 Uniformes
11.3.4 Adornos e objetos pessoais
11.3.5 Visitantes
11.3.6 Instalagées coletivas do pessoal
11.3.7 Vestidrios
11.3.8 Lavanderia
11.3.9 Instalagdes sanitdrias

11.3.10 Refeitorios

11.3 Higiene e bem-
estar do pessoal

11.3.2 Lavagem das
mdos

11.3.3 Uniformes e
objetos pessoais

11.3.4 Visitantes

11.3.5 Instalagdes
coletivas do
pessoal
(vestidrios,
sanitdrios,
copas/refeitérios)

Edicéio 9

11.3.1 Bem-estar do pessoal

Resumo das alteragdes:

+ 11.3.2.5 Referéncias combinadas a sinalizagdo para lavagem das mdos.

+ 11.3.3 Uniformes e Objetos Pessoais. (era "Roupas”) Inclui lavagem, roupas de protecdo e adornos.

1135 Instalagdes coletivas do pessoal inclui vestidrios, sanitarios e copas/refeitorios

11.4 Praticas do
pessoal no
processamento

11.4.1 Pessoal envolvido em operagdes
de manipulagdo e processamento de
alimentos

11.4 Praticas do pessoal
no processamento

11.4.1 Pessoal envolvido em operacgdes de
manipulagdo e processamento de
alimentos

Resumo das alteragdes:

+  Fluxo do processo captado em 11.4.1.3 (estava em 11.7.1).

+ Requisitos diferenciados para empregados que trabalham ou passam por dreas de manipulagdo de alimentos.
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B SQF

11.5 Fornecimento de
dgua, gelo e ar

Edi¢do 8.1
11.5.1 Fornecimento de dgua
11.5.2 Tratamento de dgua
11.5.3 Fornecimento de gelo

11.5.4 A qualidade do ar e de outros
gases

1.5 Fornecimento de
dgua, gelo e ar

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Modulo 11 - Principais alteracdes

Edicéio 9
11.5.1 Fornecimento de dgua
11.5.2 Tratamento de dgua
11.5.3 Qualidade da dgua
11.5.4 Fornecimento de gelo

11.5.5 Ar e outros gases

Resumo das alteracgdes:

+ 11.5.1.1: Adicionado ao plano de fornecimento de dgua um requisito para que planos de contingéncia sejam
implementados em casos em que o fornecimento de dgua potdvel seja considerado contaminado.

+ 11.5.4.2 Nova cldusula no fornecimento de gelo, em que o gelo é obtido de um fornecedor aprovado e incluido na
avaliagdo de risco & seguranga de alimentos da unidade, e deve ser fornecido em recipientes apropriados.

11.6 Armazenamento
e transporte

11.6.1 Armazenamento e manipulagdo
de produtos

11.6.2 Armazenamento refrigerado,
congelamento e resfriamento de
alimentos

11.6.3 Armazenamento de ingredientes
secos, embalagens e produtos
embalados estaveis

11.6.4 Armazenamento de produtos
quimicos perigosos e substancias
toxicas

11.6.5 Praticas de carregamento,
transporte e descarregamento

11.6.6 Carregamento

11.6 Recebimento,
armazenamento
e transporte

11.6.1 Recebimento, armazenamento e
manipulagdo de produtos

11.6.2 Armazenamento refrigerado,
congelamento e resfriamento de
alimentos

11.6.3 Armazenamento de ingredientes
secos, embalagens e produtos
embalados estdveis

11.6.4 Armazenamento de produtos
quimicos perigosos e substancias
toxicas

11.6.5 Praticas de carregamento, transporte
e descarregamento
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B SQF

Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Modulo 11 - Principais alteracdes

11.6.7 Transporte

11.6.8 Descarregamento

Resumo das alteracgdes:

+ 11.6.1.2: Nova cldusula para atender GFSI GMP 4.1 e garantir que todos os materiais sejam recebidos e armazenados
adequadamente, para evitar riscos de contaminagdo cruzada.

+ 11.6.4: O armazenamento de produtos quimicos também se aplica as referéncias de armazenamento de produtos
quimicos, na se¢do 11.2.4 Prevengdo de pragas.

+ 11.6.5.4: Novos requisitos para docas de carregamento e descarregamento, que devem ser projetadas para proteger o
produto durante carregamento e descarregamento.

1.7 Separagdo de
funcdes

11.7.1 Fluxo do processo

11.7.2 Recebimento de matérias-
primas, materiais de embalagem
e ingredientes

11.7.3 Descongelamento de alimentos
11.7.4 Processos de alto risco

11.7.5 Controle de contaminagdo por
matéria estranha

11.7.6 Detecgdo de objetos estranhos

11.7.7 Gestdo de incidentes de
contaminagdo por matéria
estranha

1.7 Separagdo de
funcdes

11.7.1 Processos de alto risco
11.7.2 Descongelamento de alimentos

11.7.3 Controle de contaminagdo por
matéria estranha

11.7.4 Detecgdo de objetos estranhos

Resumo das alteragodes:

« 11.7..2 O ar ambiente em dreas de alto risco deve ser analisado pelo menos anualmente, para confirmar que ndo
representa um risco a seguranga de alimentos.

« 11.7.3.11 Nova cldusula: “Vedagdes, rotores de borracha e outros equipamentos feitos de materiais que podem se
desgastar ou deteriorar ao longo do tempo devem ser inspecionados regularmente”.

+ Recebimento de matérias-primas movido para 11.6.1
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2 S F Codigo de Seguranga de Alimentos: Fabricagdo de Alimentos, Edi¢do 9
Q Modulo 11 - Principais alteracdes

Edi¢do 8.1 Edigdo 9

11.8 Laboratérios | 11.8.1 Localizacdo 11.8 Descarte de 11.8.1 Descarte de residuos secos e liquidos
internos residuos

11.9 Descarte de 11.9.1 Descarte de residuos secos e
residuos liquidos

Resumo das alteragdes:
« A sec@o Laboratérios internos passou para 2.4.4.

+ 11.8.1.3 Movido de 11.2.9.5 na versdo 8. “Agua residual e escoadas de cubas, tanques e outros equipamentos devem ser
descarregadas diretamente no sistema de drenagem do piso e atender aos requisitos regulatérios locais”.

+ 11.8.110 Nova cldusula para atender GFSI GMP 12.1 com relagdo & remogéo e armazenamento efetivos (se necessario) de
dgua residual.
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