%SQF Cédigo sobre inocuidad alimentaria: Fabricacién de empaques
para alimentos, Edicidén 9

FElementos del sistema - Cambios clave

Edicién 8.1 Edicién 9

2.1 Compromiso de 2.1.1 Politica de inocuidad 2.1 Compromiso de 2.1.1 Responsabilidad de la

la gerencia la gerencia

alimentaria (obligatorio) gerencia (obligatorio)

2.1.2 Responsabilidad de la 2.1.2 Revisidn por la gerencia
gerencia (obligatorio) (obligatorio)

2.1.3 Revisién por la gerencia 2.1.3 Gestidn de quejas
(obligatorio) (obligatorio)

2.1.4 Gestidén de quejas
(obligatorio)

2.1.5 Planeacién de la gestidn
de crisis

Resumen de cambios:
* Se combinaron, consolidaron y eliminaron requisitos duplicados.
* Se aclard la intencidn detrds del requisito.
* Se agregd la cultura de inocuidad alimentaria (elementos 2.1.1.1 y 2.1.1.2).

* Se agregd un requisito para la sustitucidén del encargado del sistema de alimentos inocuos y de
calidad (Safe Quality Food, SQF).

* Se agregd el requisito de que la planta cuente con personal y esté organizado para cumplir con los
objetivos de inocuidad de alimentos.

* Se trasladdé la Planeacidn de la gestidn de crisis al elemento 2.6.3 Retiros y retiradas.
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Elementos del sistema - Cambios clave
2.2 Control de 2.2.1Sistema de gestién de la 2.2 Control de 2.2.1 Sistema de gestidén de la
documentos y inocuidad de alimentos documentos y inocuidad de alimentos
registros registros (obligatorio)
2.2.2Control de documentos
(obligatorio) 2.2.2 Control de documentos

) , ) (obligatorio)
2.2.3Registros (obligatorio)

2.2.3 Registros (obligatorio)

Resumen de cambios:

* Se aclararon los elementos necesarios que se incluirdn en el sistema de gestidén de la inocuidad de
alimentos con ejemplos que incluyen especificaciones, controles de procesos que afectan la inocuidad
alimentaria y regulaciones de inocuidad de alimentos (2.2.1.1)

* Se agregd el requisito de que los periodos de retencidén tengan en cuenta la vida Gtil del producto.

(2.2.3.3)
Edicién 8.1 Edicién 9
2.3 2.3.1 Desarrollo y realizaciédn 2.3 2.3.1 Formulacién y realizaciédn
Especificaciones del producto Especificaciones, del producto
y desarrollo del formulaciones,

2.3.2 Materias primas y
materiales de empaque

2.3.2 Especificaciones (materias
primas, empaques, productos
terminados y servicios)

producto realizacidén y

aprobacién del

2.3.3 Proveedores de servicio proveedor
por contrato 2.3.3 Fabricantes por contrato
2.3.4 Fabricantes por contrato 2.3.4 Programa de Proveedores

oo . aprobados (obligatorio)
2.3.5 Especificaciones del

producto terminado

Resumen de cambios:

* Se agregaron detalles con respecto a las formulaciones del producto para que incluyan el desarrollo
por parte de personas autorizadas y la revisidén cuando haya cambios en los materiales, ingredientes o
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equipos.
* Se agregd el flujo del proceso al elemento 2.3.1.5.
* Todas las especificaciones se resumen en el elemento 2.3.2 e incluyen a los proveedores de servicios.

* El elemento 2.3.2.10 acerca de que los procedimientos para las planchas de impresidn correctas, etc.
utilizados en la impresién se movid del elemento anterior 2.5.4.

* Se agregd: proveedores para notificar a la planta sobre cambios en la composicidédn del producto que
podrian tener un impacto en la formulaciédn del producto.

* Se agregd que las etiquetas de los productos terminados deberdn ser precisas, cumplir con la
legislacidén pertinente y estar aprobadas por el personal calificado de la empresa.

* EIl proveedor aprobado pasd al elemento 2.3.4 (anteriormente en el elemento 2.4.4).
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Edicién 9

2.4 Sistema 2.4.1 Legislacién alimentaria 2.4 Sistema de |[2.4.1 Legislacidén alimentaria
de (obligatorio) inocuidad (obligatorio)
inocuidad o alimentaria o . o
alimentaria 2.4.2 Bugnas.?ractlcés de . 2.4.2 Bugnas p;actlcas de fabricacidn
para la fabricacidén (obligatorio) (obligatorio)
fabricacion |2 4.3 pPlan de inocuidad de 2.4.3 Plan de inocuidad de alimentos
de empaques alimentos (obligatorio) (obligatorio)
para
alimentos 2.4.4 Programa de Proveedores 2.4.4 Muestreo, inspeccidédn y analisis
aprobados (obligatorio) de productos
2.4.5 Producto o equipo que no 2.4.5 Materiales y productos no
relne los requisitos necesarios conformes
o no-conforme .
2.4.6 Reprocesamiento del producto
2.4.6 Reprocesamiento del producto
2.4.7 Despacho de productos
2.4.7 Despacho de productos (obligatorio)
2.4.8 Control ambiental 2.4.8 Control ambiental

Resumen de cambios:
* EIl muestreo del producto ahora estd en el elemento 2.4.4 (anteriormente en el elemento 2.5.4).

* Las pruebas y los andlisis ahora incluyen referencias a laboratorios internos, asi como externos. Se
incluyeron las pruebas de competencia en el elemento 2.4.4.2 (anteriormente en el elemento 2.5.4.2).

* El equipo no conforme se movidé al elemento 13.1.6.4.

* Procedimiento de despacho de productos aprobados en el elemento 2.4.7.2.
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Edicién 9

2.5 Verificacién 2.5.1 Validacién y efectividad 2.5 2.5.1Validacién y efectividad
del Sistema (obligatorio) Verificaciédn (obligatorio)
SQF o o o del Sistema o o o
2.5.2 Actividades de verificaciédn SOF 2.5.2Actividades de verificacidn
(obligatorio) (obligatorio)
2.5.3 Medidas correctivas vy 2.5.3 Medidas correctivas y
preventivas (obligatorio) preventivas (obligatorio)
2.5.4 Muestreo, inspeccién y 2.5.4 Inspecciones y auditorias
andlisis de productos internas (obligatorio)
2.5.5 Inspecciones y auditorias
internas (obligatorio)

Resumen de cambios:

* Se agregaron detalles sobre dbénde pueden ocurrir desviaciones de los requisitos de inocuidad de
alimentos (2.5.3.1).

2.6 2.6.1 Identificacién del producto |2.6 2.6.1 Identificacién del producto
Identificaciédn, (obligatorio) Trazabilidad (obligatorio)
seguimiento, o del producto o
retiro y 2.6.2 Trgzabll}dad del producto y gestién de 2.6.25eg91m1enFo del producto
retirada de (obligatorio) crisis (obligatorio)
productos 2.6.3 Retiro y retirada de 2.6.3Retiro y retirada de productos
productos (obligatorio) (obligatorio)

2.6.4 Planeacién de la gestidn de
crisis

Resumen de cambios:

* Se agregd la Planeacidédn de la gestidn de crisis al elemento 2.6.4 (anteriormente en el elemento
2.1.5).
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* Se enfatizaron los requisitos de etiquetado y las revisiones durante las operaciones para garantizar
que el producto correcto esté en el empaque correcto y con la etiqueta correcta.

* Se agregaron requisitos para probar el sistema de retiro para incluir productos de diferentes turnos
y para materiales en una gama de productos y clientes.

Edicién 8.1 Edicién 9
2.7 Defensa 2.7.1 Plan de defensa alimentaria 2.7 Defensa 2.7.1 Plan de defensa alimentaria
alimentaria (obligatorio) alimentaria (obligatorio)
y fraude ) ) y fraude ) .
alimentario 2.7.2 Fraude alimentario alimentario 2.7.2 Fraude alimentario

(obligatorio)

Resumen de cambios:

* Se consoliddé para incluir toda la defensa alimentaria y el fraude alimentario (del proveedor
aprobado)

* Se aclararon algunos de los requisitos para cada programa.

2.8 Gestidébn de [2.8.1 Gestidédn de alérgenos y 2.8 Gestidén de [2.8.1 Gestidn de alérgenos
alérgenos fabricacién de alimentos alérgenos (obligatorio)
(obligatorio)

Resumen de cambios:

* Cambios minimos en la redaccidn Unicamente.

2.9 2.9.1 Requisitos de capacitacidén 2.9 2.9.1 Requisitos de capacitacidén
Capacitacién ) o Capacitacién . o
2.9.2 Programa de capacitacién 2.9.2 Programa de capacitacién
(obligatorio) (obligatorio)

2.9.3 Instrucciones
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2.9.4 Requisitos de capacitacién
sobre el Andlisis de Peligros vy
Puntos Criticos de Control
(Hazard Analysis and Critical
Control Point, HACCP) 2.9.6
Capacitacién de
perfeccionamiento

2.9.7 Registro de las destrezas de
capacitacién

Resumen de cambios:

* Se consoliddé la capacitacidén en dos secciones: 2.9.1 Requisitos de capacitacidén y 2.9.2 Programa de
capacitacién.

* Se agregaron requisitos de capacitacidén para las siguientes tareas:
* Métodos de muestreo y pruebas
* Control ambiental para el personal relevante.

* Gestién de alérgenos, defensa alimentaria y fraude alimentario para todo el personal pertinente.
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Edicién 9

13.1 13.1.1 Ubicacidén y aprobacidn de 13.1 Ubicacidn 13.1.1 Ubicacidén y aprobacidn de
Construccién las instalaciones de la planta las instalaciones
y ubicacién e . o
de la planta instalaciones 13.1.2 Materiales de construccidn

13.1.3 Iluminacidén y accesorios de
iluminacidén

13.1.4 Proteccidén contra polvo,
insectos y plagas

13.1.5 Ventilacidn
13.1.6 Equipos y utensilios

13.1.7 Terrenos y vias

Resumen de cambios:

* 13.1 Ubicacién de la planta e instalaciones ahora cubre los elementos, 13.1.1 Ubicacién y Aprobacidn
de las instalaciones, 13.1.2 Materiales de construccién, 13.1.3 Iluminacidén y accesorios de
iluminacidén, 13.1.4 Proteccidédn contra polvo, insectos y plagas, 13.1.5 Ventilacidén, 13.1.6 Equipos y
utensilios y 13.1.7 Terrenos y vias.

* Los cuartos de almacenamiento de equipos se trasladaron al almacenamiento (13.6).

* EIl elemento 13.1.6 incluye equipos no conformes del elemento 2.4.5 en la edicidén 8.1.

13.2 13.2.1 Materiales y superficies 13.2 Operacidn 13.2.1 Reparaciones y mantenimiento
Construccidn ) . de la planta )
de 13.2.2 Pisos, desaglies y trampas 13.2.2 Contratistas y personal de
instalaciones para la basura mantenimiento
y equipos 13.2.3 Paredes, ventanas, puertas 13.2.3 Calibracidn
y techos o
13.2.4 Prevencidn de plagas
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13.2.4 Tluminacidén y accesorios de 13.2.5 Limpieza y saneamiento
iluminacidén

13.2.5 Proteccidédn contra el polvo,
insectos y alimafias

13.2.6 Ventilacidén

13.2.7 Equipo, utensilios y ropa
protectora

13.2.8 Mantenimiento de
instalaciones y equipos

13.2.9 Calibracién
13.2.10 Prevencidén de plagas

13.2.11 Limpieza y saneamiento

Resumen de cambios:

* 13.2 Operaciones de la planta. Incluye los elementos 13.2.1 Reparaciones y mantenimiento; 13.2.2
Personal de mantenimiento y contratistas; 13.2.3. Calibracién; 13.2.4 Prevencidén de plagas y 13.2.5
Limpieza y saneamiento.

* FEl elemento 13.2.2 Personal de mantenimiento y contratistas ha sido separado de lo que era el
elemento 13.2 Construccidén de instalaciones y equipos.

* Prevencidén de plagas fue reestructurado y aclarado.
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13.3 Bienestar e |13.3.1 Personal
higiene del 5
personal 13.3.2 Lavado de manos
13.3.3 Ropa
13.3.4 Joyas y articulos

personales
13.3.5 Visitantes
13.3.6 Servicios para el personal
13.3.7 Vestidores
13.3.8 Instalaciones sanitarias

13.3.9 Comedores

13.3 Bienestar e
higiene del
personal

Edicién 9

13.3.1 Bienestar del personal
13.3.2 Lavado de manos

13.3.3 Vestimenta y articulos
personales

13.3.4 Visitantes

Fabricacién de empaques

13.3.5 Servicios para el personal
(vestidores, bafios, cuartos de

descanso)

Resumen de cambios:

* 13.3.3 Ropa y articulos personales. (anteriormente “ropa”)

* 13.3.5 Servicios para el personal incluye vestidores,

incluye lavado,

* 13.3.2 Se combinaron referencias a las sefiales y avisos para el lavado de manos.

bafios y cuartos de descanso.

ropa protectora y joyas.

13.4 13.4.1 Personal involucrado en la
Practicas del fabricacién, manipulacidén y
personal de almacenamiento de empaques
procesamiento que entran en contacto con

los alimentos

13.4
Practicas del
personal de
procesamiento

13.4.1 Personal involucrado en

operaciones de procesamiento y

manipulacién de productos

Resumen de cambios:

* Requisitos diferenciados para el personal que trabaja o visita &reas de manipulacidén de alimentos.
Algunos de los requisitos en el elemento 13.4 estuvieron previamente en el elemento 13.3.
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Moédulo 13: Cambios clave

* Los requisitos del flujo del proceso, anteriormente en el elemento 13.7.1, ahora se encuentran en los
elementos 13.4.1.3 y 13.4.1.4.

Comparacidén del Cébdigo SQF Cédigo de inocuidad alimentaria: Fabricacién de empaques para alimentos 22 de
octubre de 2020 11



%}SQF Cédigo sobre inocuidad alimentaria: Fabricacién de empaques
para alimentos, Edicién 9
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Edicién 9

13.5 Suministro 13.5.1 Suministro de agua 13.5 Suministro 13.5.1 Suministro de agua
de agua y aire ] de agua, hielo )
13.5.2 Calidad del agua : 13.5.2 Calidad del agua
y aire
13.5.3 Calidad del aire 13.5.3 Aire y otros gases

Resumen de cambios:

* Se agregaron requisitos para probar el sistema de reflujo (13.5.1.2).

13.6 13.6.1 Almacenamiento y 13.6 Recepcibdn, 13.6.1 Almacenamiento de
Almacenamiento manipulacidén de materiales, almacenamiento materiales y productos
y transporte empaques para alimentos y y transporte )
transporte 13.6.2 Almacenamiento y uso de

productos quimicos peligrosos
13.6.2 Almacenamiento de empaques y de sustancias téxicas

para alimentos y materiales L
13.6.3 Préacticas de carga,

13.6.3 Uso y almacenamiento de transporte y descarga
productos quimicos peligrosos
y sustancias toéxicas

13.6.4 Practicas de carga,
transporte y descarga

13.6.5 Carga/descarga

Resumen de cambios:

* Existe un nuevo requisito (13.6.1.6) de contar con procedimientos para almacenar de manera efectiva
placas de impresidén y otras herramientas de impresidédn aplicables.

e El elemento 13.6.1.5 fue anteriormente el elemento 13.6.2.1.

* Se agregaron nuevos requisitos al elemento 13.6.2, Almacenamiento y uso de productos quimicos
peligrosos y sustancias toéxicas (fue el elemento 13.6.3 en la edicidén 8.1).
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Moédulo 13: Cambios clave

* 13.6.2: Almacenamiento de productos quimicos también se aplica a las referencias de almacenamiento de
productos quimicos en el elemento 13.2.4 Prevencidédn de plagas.

* Las secciones anteriores 13.6.4 y 13.6.5 se han consolidado en el elemento 13.6.3.

* Ahora hay un nuevo requisito en el elemento 13.6.3 con respecto a la seguridad de los vehiculos de
transporte (13.6.3.3).

Edicién 8.1 Edicién 9
13.7 Separacidn 13.7.1 Flujo del proceso 13.7 Separacidn 13.7.1 Control de la
de funciones de funciones contaminacidén con materia
13.7.2 Control de 1la ~
; D ) extrafia
contaminacidn con materila
extrafla 13.7.2 Gestidébn de incidentes por
- ) ) la contaminacién con materia
13.7.3 Gestidén de incidentes por extrafia

la contaminacidén con materia
extrafia

Resumen de cambios:

* Los requisitos del flujo de proceso se han trasladado a Practicas del personal de procesamiento en
13.4.1.3 y 13.4.1.4.

* Se agregd una aclaracidén a varios de los requisitos en el elemento 13.7.

* Se ha agregado un requisito para prohibir el uso de hojas removibles a la cléausula sobre cuchillos y

herramientas de corte. (13.7.1.8).
13.8 Eliminacién 13.8.1 Eliminacidén de desechos 13.8 Eliminacién 13.8.1 Sin encabezado
de desechos liquidos y secos de desechos

Resumen de cambios:

* Se agregd una aclaracidédn a varios de los requisitos en el elemento 13.8 (por ej., 13.8.1.1 y
13.8.1.2).

* Se agregd el elemento 13.8.1.5 sobre los requisitos para la eliminacidédn controlada de materiales con
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marca comercial o de empaque impreso.

13.9 Exterior 13.9.1 Terrenos y vias

Resumen de cambios:

* El elemento 13.9.1 anterior se incorpord en el elemento 13.1.7, Terrenos y vias, en la Seccidén 13.1,
Ubicacién de la planta e instalaciones.
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